Traeger Timberline WIFIRE
Controller - er ikke kun en App

Smartphone apps og BBQ er ikke noget nyt. Der er flere producenter af Bluetooth
og WiFi termometre samt nogle enkelte grillproducenter, som har udstyret deres
produkter med sadan en teknologi. Men ogsa i tilbehgrssegmentet findes f.eks.
Flame Boss m.fl., som har bygget en controller, der regulerer luftforsyningen og
har kontrol via smartphone.

HVAD ER TRAEGER'S WIFIRE-CONTROLLER

Men hvad ngjagtigt kan Traeger’s WiFIRE-controller og hvordan fungerer det?
Det vil jeg vise dig i dette indleeg!

Hvis du ikke har laest mine tideliger indleeg over Traeger Timberline i kategorien
MIN TRAEGER, som omhandler Timberlin 850 Unboxing og Tips & Triks under
forste opstart, sammen med enkelte opskrifter som er lavet pa min Traeger

Timberline vil jeg anbefale du leeser dem farst.
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BETJENINGSPANEL

Traeger’s WiFIRE-system regulerer temperaturen i din Timberline Pillegrill. Det
betyder simpelthen, at systemet styrer sneglen, der faorer treepiller til
brandkamret. Pa den made er der hele tiden tilstreekkeligt med treepiller i
forbreendingskammeret som dermed kan styre temperaturen til det, du har
indstillet. En ventilator og en termometeret understgtter regulatoren, pa denne
made garanteres der en stabil temperatur.

Grundlaeggende arbejder de fleste pillegrill efter dette princip men Traeger’s
WIFIRE-controller sgrger ogsa for, at du kan forbinde din smartphone med grillen
og derved styre grillen via din telefon.


https://boemsen.com/roeg-paa-grillen-men-hvilket-trae-passer-bedst-til-koedet/traeger-how-it-works_9/

Traeger Timberlines WiFIRE-controller fungerer via en Amazon Cloud. Kort sagt,
grillen sender de relevante oplysninger til skyen, og din smartphone henter den
der. Dette geelder ogsa for tilsvarende kommandoer (temperatur, shutdown osv.),
Som du sender til grillen via appen.

WI-FI OPKOPLING

Opseetningen er meget enkel, hvis man folger faglgende trin:

1. Opret din Traeger-konto (pa Traeger-app’en)

2. Pa din Traeger Timberline veelger du menuen og far adgang til dennes Wi-
Fi-oplysninger

3. Forbinde din smartphone med Traeger’s indbygget WLAN (SSID og
adgangskode er i Traeger displayet)

4. 1 Traeger-appen (Remote) skal du veelge det lokale WLAN netveerk og
indtaste adgangskoden

5. Indtast navn til din Traeger Timberline, og sa er det Setup feerdig!


https://boemsen.com/traeger-timberline-wifire-controller-er-ikke-kun-en-app/timberline-mobil/

il

BOEMSENS TIMBERLINE

Emal

Fiigt Masg

GRILL IDL!

Last Hame

g°p |75

SET GRILL TEMP

qiwielritiviulijolpléd
alsld|flalhlilk]!le=]|e
B Zixlcivibin|imb EE

123 Mellemmum @ . Hmste

@

OBS.: Det er vigtigt, at du har en stabil WLAN-forbindelse. Sa det er en god ide
at du dobbelt-tjekker pa din smartphone, at der er godt nok Wi-Fi signal der, hvor
din Traeger Timberline skal sta.

TRAEGER APPEN

Appen er i gjeblikket kun tilgaengelig pa engelsk til iOS og Android. Og man kan
ikke bestille treepiller via appen, desveerre. Menupunkter som “Recipes” og
“Remote” er de mere interessante funktioner i appen og
under Recipes (opskrifter) finder du mange opskrifter til din Traeger Pillegrill -
her snakker vi sma 3000 opskrifter! Om du har en Timberline, Pro eller Bronson
Treepillegrill er ligegyldigt, opskrifterne kan du bruge uanset. Er du den stolte
ejer af en af de to Timberline-grill far du endnu en ekstra funktion; du kan sende
opskrifterne direkte til din grill. Hvad det betyder, viser jeg dig senere sa nu vil
jeg bare sige, at det er smart!


https://boemsen.com/traeger-timberline-wifire-controller-er-ikke-kun-en-app/timberline-konto/
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For at gore det hele endnu smarter, sa kan man ogsa forprogrammere ens egen
cook. fks. hvis man laver en culottesteg hvor du gnsker at give den ekstra rag de
forste 30 minutter ved 75 grader, efterfalgende gnsker du heeve temperatur til
120 grader til den har néet den gnskede kernetemperatur pa 55 grader.
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For at kunne betjene den egentlige WiFIRE-controller, veelger du i appen
“Remote”. Til dette skal din brugerkonto veere tilsluttet din grill, se punktet
“WLAN-opsetning”. Via Remote har du nu mulighed for at veelge de forskellige
funktioner i grillene, de vigtigste punkter er direkte pa startskeermen.

PRAKTISK & SMART

En af de praktiske funktioner ved WiFIRE er, at du kan overvage dit ked eksternt
via et termometer, som medfglger. Hvis dit Pulled Pork skulle blive for klar, kan
du holde det varmt via menu Punkt “Keep Warm”“. I dette tilfaelde regulerer
Timberline grillens temperatur ned til ca. 75 grader.

Det der er rigtigt smart ved denne app er, at du kan sende opskrifterne fra appen
direkte til din grill eller skrive din egen opskrift. Det betyder, at du kan sende
forskellige opskriftens forskellige ‘opgaver’ til grillen. For eksempel: “Super
Smoke” ved 75 grader, i 3 timer, derefter uden Super Smoke ved 105 grader
indtil kedet (via termometer) har en kernetemperatur pa 95 grader, sa snart dit
kod har ndet den gnskede Kernetemperatur, skifter din Timberline til “Keep
Warm” -tilstand. Nar du veelger en opskrift, sa serger grillen selv for at
opskriften bliver fulgt - uanset om du er hjemme eller ej, og du kan fglge kedet og


https://boemsen.com/traeger-timberline-wifire-controller-er-ikke-kun-en-app/timberline-custom/

opskriftens status pa app’en.

NB.: Af sikkerhedsgrunde er det desveerre ikke muligt at starte en Timberline
Pillegrill via appen, men det er muligt at slukke den.

HVIS DU IKKE HAR EN SMARTPHONE!

Det er ikke noget problem hvis ikke du har en smartphone. Du kan nemlig ogsa
bruge de enkelte funktioner direkte pa grillens display. Du kan endda indstille
individuelle opskriftstrin pa controlleren. Betjening i selve betjeningspanel er
meget enkelt og intuitivt. De vigtigste funktioner som: Ignite, Super Smoke, Keep
Warm og Timer kan ses og indstilles via hovedmenuen pa skeermen. Via menu-
knappen kan yderligere funktioner hentes og veelges via drejeknappen. Under
menu er der flere oplysninger og indstillingsmuligheder blandet andet er der
gemte opskrifter i Grillen, men man kan ogsa programmere ens egen cooks lige
som ved app styring.
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KONKLUSION OG FIRSTE ERFARINGER

Efter jeg har veeret lidt skuffet over integrationen af ??Weber iGrill3 sammen med
den nye Genesis II, ma jeg sige, at WiFIRE-controlleren er meget mere
gennemteenkt. Selvfglgelig kan man ikke sammenligne de to systemer, men hvis
jeg hgrer ordet integration, forventer jeg noget mere end en grilltermometer der
har en teend & slukke funktion for grillens lys via en bluetooth opkobling.

Tilbage til den nye Traeger WiFIRE og mine tidlige erfaringer: Betjening af
??appen er virkelig super enkel og adgangen til grillen, nar man ikke er hjemme,
er en god ting. Jeg kan godt lide, at jeg aktivt kan gribe ind i og styre
temperaturen pa grillen, holde grillmaden varm mm ved at trykke pa en knap pa
mobilen, selvom jeg ikke er neerheden af grillen.

I gvrigt henter Traeger Timberline automatisk softwareopdateringerne - alt du
skal ggre er at teende den og oprette forbindelse til internettet. Personligt ville jeg
finde det bedre, hvis jeg selv kunne starte opdateringen manuelt eller slukke for
den automatiske opdatering.

Om man har brug for en app styring og den teknologi, der er bag, er et helt andet
emne, som alle skal gare op med sig selv for sig selv. Der findes forskellige
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meninger om temaet “Technologi & BBQ”. Hvis man ikke har lyst til cloud,
smartphone osv., kan man selvfglgelig ogsa bruge en Timberline uden en
smartphone-opkobling.

Min ferste konklusion er virkelig positiv. Jeg nyder virkelig den nye Traeger
Timberline hver gang, jeg bruger den! Jeg kan godt lide smartphone-opkobling,
og hvis jeg er eerlig, vil jeg ikke undveere den mere. Jeg er nysgerrig pa fremtidige
opdateringer, som med sikkerhed kun vil forbedre grillens funktioner.

Du kan leese mere om alle Traeger Modeller og deres tilbehgr her:
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TRAEGER

WOOD PELLET GRILLS
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