
Skumfidus  Is  –  grilled
Marshmallow is
Skumfidus Is – ja det er nok den nemmeste og sametidlig sjoveste grilldessert jeg
har prøvet til dags dato. Man skal ikke bruge meget tilbehør og tilberedningstid
varer kun få minutter. Det kræver blot kræmmerhus isvafler, mini marshmallow,
store marshmallow og Marabou chokolade med Daim. En form for holder til de
Isvafler. en grill eller en ovn, og så er de her Skumfidus is klar til servering
indenfor 5 minutter.

Skumfidus Is  –  Marshmallow Is  med en
twist af Daim chokolade
forberedelsestid ca. 5min. tilberedningstid: ca. 2min.
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Ingredienser til Marshmallow Is
kræmmerhus isvafler
mini marshmallow
store marshmallow
Marabou chokolade med Daim

Fremgangsmåde, sådan laver du Marshmallow Is
Du starter med at stille dine isvafler i en holder, så du er sikkert på den1.
ikke kan vælte.
N u  s k a l  d i n  M a r a m b o u  c h o k o l a d e  f i n t  h a k k e s .2.

S å  k o m m e r  d u  3 - 5  m i n i  m a r s h m a l l o w  i  d e  i s v a f l e r .3.



Derefter drysser du lidt chokolade i dine isvafler. Og gentager det til de4.
v a f l e r  n æ s t e n  e r  f y l d t .

T i l  s ids t  l i gger  du  en  s to re  skumf idus  i  d ine  i sva f l e r .5.



Nu skal de grilles ved indirekte varme og 200 grader i små 2 minutter.6.

Marshmallow is – Skumfidus is Sklar til
servering.
De her Is serveres direkte fra grillen og er seriøst et hit og ikke kun blandet
børnene. Prøv det og du vil blive positiv overrasket �



Har du prøvet de her Grillet Skumfiduser med Jordbære?

https://boemsen.com/grillet-skumfiduser-med-jordbaer/
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