Pineapple Popcorn Hack - en twist
af hot & sweet.

Popcorn er nok en af de aldste snack , som neermest ikke kan undveeres til en god
film i sofaen. Men der er desveerre alt for mange der er gaet veek fra at poppe de
sma gule majskorn selv. Istedet bliver der i stor stil kebt mikroovnspopcorn som
efterhanden ogsa findes i forskellige smagsvarianter. Men intet slar
hjemmelavede popcorn.

For at lave hjemmelavede popcorn skal man kun bruge 3 ingredienser. Olie, salt
og popcorn majs. Udover at det faktisk er ret nemt at lave, smager de ogsa bare
bedre end dem du laver i mikroovnen.

Pineapple Hack

Portioner:
2 personer.
Forberedelsestid:
3 min.
Tilberedningstid
3 min.

Og her kommer Hacket, isted for olie og salt bruger du smgr og Pineapple Punch
BBQ Rub. Dermed opnar du din helt egen Pineapple Hack

Ingredienser til Popcorn

= 10g smgr

= 2 spsk. Pineapple Punch
= 1dl Popcorn majs

Fremgangsmade Pineapple Popcorn Hack

Ved grillen


https://boemsen.com/pineapple-popcorn-hack/
https://boemsen.com/pineapple-popcorn-hack/
https://boemsen.com/vare/pineapple-punch-bbq-rub-220g/

. Start din sizzelzone eller sideblus pa grillen. Indstille den til max varme,
og varmer den op i 5 minutter.

. Nu placerer du en gryde pa Grillristen, og smelter de 10g smer i gryden.
Derefter skruer du ned sa den star mellem halv og minimal blus.

. Sa kommer du 2 spsk. Pineapple Punch BBQ rub i gryden og blender den
godt med den smeltede varme smgr. og koger det hle godt sammen i 1
min.

. Sa heelder du 1dl Popcorn majs i gryden. og blender dem godt sammen
med din Marinade i gryden.

. Sa snart de forst majs begynder at poppe kommer du laget pa gryden.
Ryst gryden lidt undervejs. sa de sidste majs ogsa kan fa lov at poppe.



https://boemsen.com/vare/pineapple-punch-bbq-rub-220g/













Popcorn Tip

Det er vigitigt at du tager en gryde der er stor nok til at alle majskorn kan ligge sa
teet som muligt pa bunden af gryden.







LISTE OVER UDSTYR JEG HAR BRUGT INKL. LINKS TIL
FORHANDLER:

» Danish BBQ - Pineapple Punch: Steak-Out.dk*
= Napoleon Prestige Pro 500: Homeshop.dk*

» Napoloen gryder: Backyarliving.dk*

» Njord Kokkekniv: Ansg of Denmark*

= DJI Osmo Mobile 3 Combo: Computersalg.dk*

“Alle links markeret med * er affiliate links / eller affilierede links
(reklame). Dette er en personlig anbefaling. Yderligere information
findes her.


https://www.steak-out.dk/pineapple-punch-220-gram-danish-bbq-by-boemsen
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/napoleon-grill/napoleon-prestige-pro-500-gasgrill-2021-model.html
https://backyardliving.dk/produkter/napoleon-grydesaet-2-stk/
https://anso-of-denmark.dk/
https://track.adtraction.com/t/t?a=1319510587&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.computersalg.dk/i/5758802/dji-osmo-mobile-3-combo
https://boemsen.com/privacy-policy/?v=dd65ef9a5579

