Pellet Grill - Fordele og Ulemper
ved en Treepillegrill

Pellet Grills er efter min mening ved at vinde mere og mere folks interesse. Det
begyndte for nogen ar tilbage i USA. Faktisk er det over 30 ar siden Traeger
Grills lancerede deres forste Pelletgrill. I Danmark er vi forst nu sa smat begyndt
at fa gjne op for denne mulighed at tilberede maden pa. Dog har traepille grille
allerede faet en stgre efterspgrgsel end for nogen ar tilbage. Selvom der stadig er
plads til forbedringer, fordi diskussionerne i masserne ofte stadig er inden for
kulgrill og gasgrill. Simpelthen fordi folk ikke kender til at man ogsa kan grille via
treepiller. Ved de tilbudte pillegrills pa den danske marked ligger fejlen hvert fald
ikke, for de findes i forskellige prisklasser.

Men hvordan virker en pelletgrill overhovedet, og kan jeg grille alt pa en
Pelletgrill, som jeg ellers griller pa min gasgrill eller kulgrill? Hvilke fordele og
ulemper har en pellet grill? Hvad er de oprindelige omkostninger og
driftsomkostningerne? Jeg vil gerne komme til bundes i ??disse spgrgsmal med
dette indleeg.

Hvordan Funger en Treepillegrill?

Det funktionelle princip for en pellet grill er enkelt og kan forklares hurtigt. Farst
og fremmest kraeves der strgm til at betjene en pelletgrill. I en beholder hvor man
kommer Trepillerne i, som er speciel fremstillede rene traepiller. De er godkendt
til levnedsmiddel tilberedning. Det vil sige man ma ikke benytte sig af Treepiller
til et stokerfyr, da de kan indeholde limrester og andre forureningende produkter.
Derudover breender traepiller der er beregnet til et stokerfyr ved en meget hgjere
temperatur som kan skade din Pille grill.

Fra denne Beholder hvor dine Treepiller bliver opbevaret bliver de transporteret
via en transport snegl ud i breendeskalen og her bliver de forst breendt af. Som
har til falge at er opstar varme og rgg. Som sa fordeler sig i Cook boksen ”Grill
kammeret” og tilbereder din mad ved indirekte varme. Indirekte fordi der mellem
braenderen og grillristene normalt et varmeskjold og en drypbakke, sa der
kommer ikke nogen direkte varme til dit grillmad. Det handler om


https://boemsen.com/pellet-grill/
https://boemsen.com/pellet-grill/

konvektionsvarme og stralevarme, ligesom i en konvektionsovn.

Funktions princip af en Traeger Traepillegrill

I gvrigt passerer rggen derefter gennem skorstenen ud af din pelletgrillet. I
begyndelsen, nar du teender en Treepillegrill, kan du se en tydelig regudvikling
som sa ligger sig nar grillen er op pa drifts temperatur.
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Traeger Pro Series 22

Nar en Pellet grill farst har néet til dennes drifts temperatur som ligger fra 74
grader og op, kan man kun se minimal rggudvikling. Grunden til det er at en
Pelletgrill forbreender traepillerne meget jeevnt og konstant, sa der opstar en
nermest usynlig rag men tilfgjer grillmaden stadig et fantastisk regaroma. Og
man far den gnskede regring lige pa undersiden af kedets skorpe, som er en
fantastisk Eyecatcher nar maden skal serveres.



Temperatur og Pellet varianter

En dedikeret Betjeningspanel kan bruges til at indstille forskellige temperaturer
fra 74 grader til (afhaengigt af modellen) og helt op til 400 grader(afheaengigt af
modellen og producenten). Grundleeggende griller du din mad i en pellet smoker
som neevnt indirekte.

Med hensyn til grillpellets skal det bemeerkes, at disse er anderledes en
treepellets som anvendes til opvarmning. Pellets til opvarmning er lavet af traeflis
af enhver art. Grillpellets er ublandede pellets, der ikke indeholder forurenende
stoffer, affald osv. Og er derfor egnede til grilning. Grillpellets er tilgeengelige i
forskellige smagsvarianter. Udover frugttraeer som kirsebeer, eeble, fersken og de
mere intense rgget aromaer som mesquite, hickory, eg osv. Med hensyn til
forbreending af de her grillpellets er at sige, at de breender naesten uden at de
efterlader nogle rester. Der er et minimum af aske tilbage, som du skal fjerne fra
tid til anden, det er neesten ikke veerd at neevne.

Hvad kan jeqg tilberede pa en Pillegrill?

Pa grund af det store temperaturomrade er en pellet grill, afhaengigt af model og
design, en rigtig PitBitch. Faktisk en aegte all-rounder. Den kan virkelig alt. Om vi
snakker varmrggning, eller den klassiske BBQ Temperatur “Low & Slow“. Man
kan grille Steaks, bage kager og brgd pa den. Du kan endda tilberede Pizza i en
Pelletgrill. Det hele kan styres mindst lige sa let som ved en Gasgrill, taend,
opvarme og starte med at grille. Det er ogsa muligt at lave en Fleeskesteg pa en
treepillegrill.



Flaeskesteg lavet pa en Traeger Proserie 22

Opskriften pa Flaeskesteg pa Traepillegrillen finder du her:
https://boemsen.com/flaeskesteg-paa-pillegrill-saadan-goer-du/

Boffer og pizza tilbereder man naturligvis optimalt ved hgjest mulig temperatur,
sa det afheenger af mulighederne for din Pelletgrill. Under alle omsteendigheder
far dit mad pa grund af den jeevne og subtile reg en god aroma, som stadig kan
styres ved valg af de forskellige treearter. Der findes et Steak Kit fra DPG
"DanishPelletGrills” Sa du kan grille ved direkte varme. Dette set indeholder
en hullet deflektor plade og nogen Grillgrates "grillriste der er lavet i aluminium”
som fremtryller de grillstriber som er kendt fra en gas & kulgrill. Grillgrates kan
ogsa kebes lgst som man sa bare an ligge ovenpa ens alm grillrist.

Hvad koster en Pellet Grill i Danmark?

Som alt i livet er prisen pa nogle ting relativ. Sddan er det ogsa indenfor
grillverden, grillene koster alt efter hvad der er brugt af materialer og hvilken
teknik der star bag ved. Alt det koster, og sadan er det ogsa i Pillegrillens verden.
Lige pt findes der tre forskellige Leverandgr af pillegrills i Danmark. Her har vi
DPG “Danish Pellet Grills”, Yoder Smoker og Traeger Grills. de kommende
nevnte grillmodeller linkes til Homeshop.dk fordi Homeshop.dk er den eneste
Butik i Danmark der fgrer alle Treepirllegrill som kan kgbes i landet pt.

Man kan fa begyndere modeller fra 5000 kr i Danmark

= Traeger Ranger


https://www.dpg.dk/
https://www.homeshop.dk/grillriste/
https://www.dpg.dk/
https://www.yodersmokers.com/
https://backyardliving.dk/brands/traeger-grill-pillegrill/
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/7-grill/s-13/grilltype-pillegrill
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-ranger-transportabel-traepille-grill.html

- Traeger Bronson udgaet model!

I den mellem prisklasse kan man fa modeller fra 7000kr

= DPG Savanna

= DPG Houston

» DPG Memphis

= Traeger Pro Series 22

» Traeger Pro Series 34
» Traeger Pro Series 575
= Traeger Pro Series 780

High End klassen nar vi snakker Pelletgrills

» Traeger Ironwood 650
» Traeger Ironwood 885

= Traeger Timberline 850
» Traeger Timberline 850 D2 (model2019)

= Traeger Timberline 1300 D2(model2019)
= Yoder Smoker YS480

» Yoder Smoker YS640
» Yoder smoker YS1500

Her er priserne sa hurtigt op i retning af 20000 kr og meget mere. Men hvis man
har alt andet og er en af dem som bare skal have det vildeste mandelegetgj, sa
kan man bare sla sig lgs i denne prisklasse. Men til gengeeld far du grills af den
absolutte topklasse. Men sa kan du ogsa styre grillen helt fra mobilen plus der er
mange andre funktioner. Men det er op til dig du om du har brug for det!


https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/
https://www.homeshop.dk/dpg-danish-pellet-grills/savanna-grill-danish-pellet-grills-2016.html
https://www.homeshop.dk/dpg-danish-pellet-grills/houston-grill-danish-pellet-grills-2016.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/dpg-danish-pellet-grills/memphis-danish-pellet-grills-2019-dpg.html
https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-pro-22---bla-traepillegrill.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-pro-34-startsaet.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-pro-575-sort.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-pro-780-sort.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-ironwood-650-sort.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-ironwood-885-sort.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-timberline-850-traepillegrill.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-timberline-850.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-timberline-1300-sort-.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/7-grill/s-13/grilltype-pillegrill
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/yoder-smokers/yoder-smokers-ys640-mvogn-traepille-grillsmoker.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/yoder-smokers/yoder-smokers-ys1500-traepille-grillsmoker.html



https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/9937-traepille-grill/s-35/maerke-danish_pellet_grills
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/9937-traepille-grill/s-35/maerke-traeger
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