
Mumie  Pølsehorn  –  Halloween
Mumier
Yes det er rigtigt Pølsehorn som har klædet sig ud som små mumier. Simpelthen
et hit herhjemme og bestemt ikke kun til de små:)

I får her en hurtig opskrift på Mumie Pølsehorn til Halloween. Ingredienser er ret
simple Pølsehorn dej, Partypølser og et æg. Og hvis man vil gå all in så køber man
små øjne til bageværk;) thats it mere skal der ikke til. Det hele tager kun små 30
minutter. og så har en lille snack til de unge.

Mumie Pølsehorn
til 10 partypølser.
forberedelsestid ca. 15min. tilberedningstid: ca. 15 min.

https://boemsen.com/mumie-poelsehorn-halloween-mumier/
https://boemsen.com/mumie-poelsehorn-halloween-mumier/


Ingredienser Til Halloween Mumier
10 Party Pølser
Pølsehorn Dej
1 æg
evtl. øjne til bageværk

Fremgangsmåde  Sådan  Laver  Man  Mumie
Pølsehorn

Start grillen og indstille den til 180 grader. Jeg har brugt min Traeger1.
Timberline 850*.
Skære  din  Pølsehorns  dej  ud  i  tynde  strimler  på  ca.  0,5cm.2.

Så  vikler  du  dine  Pølser  ind  i  dejen  så  de  ligner  en  lille  mumie.3.

https://boemsen.com/category/min-traeger/timberline/
https://boemsen.com/category/min-traeger/timberline/


Nu pensler du dem med et frisk pisket æggegule.4.
Og  kommer  dem  i  grillen  ved  180  grader  ved  indirekte  varme  i5.
10-15minutter.
Når tiden er gået tager du dine små mumier ud af grillen og kommer øjne6.
p å .  O g  l a d e r  d e m  k ø l e  a f  i n d e n  d e  k a n  n y d e .



Traeger Timberline 850: Homeshop.dk*
Traeger Æble Træpiller: Homeshop.dk*
Traeger Butcher Paper: Steak-Out.dk*
Napoleon Skærebræt: Backyardliving.dk*

“Alle links markeret med * er affiliate links / eller affilierede links (reklame). Dette
er en personlig anbefaling. Yderligere information findes her.

https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/traeger/traeger-timberline-850.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=1239719863&as=1303218233&t=2&tk=1&url=https://www.homeshop.dk/tilbehor-traeger/traeger-aeble-traepiller-9kg.html
https://www.steak-out.dk/traeger-butcher-paper-i-rulle
https://backyardliving.dk/produkter/napoleon-skaerebraet-incl-pro-kokkekniv/
https://boemsen.com/privacy-policy/

