Forste opstart af min Traeger
Timberline 850

I dag forteeller jeg om min forste opstart af ?Traeger Timberline 850. Det vil veere
fra tidspunktet, hvor grillen skal breendes rent og hen til det farste stykke ked pa
grillen.

Hvis du ikke kender den nye Traeger Pillegrill, kan du finde mit indleeg om grillen
her.

TIPS OG TRIKS - UNDER FORSTE OPSTART

Som med enhver ny grill er den forste skridt at man breender grillen ren. Det vil
sige at grillen skal breendes fri af eventuelle olie-rester fra produktionen.
Afheengig af grillen kan denne proces tage op til 90 minutter ved grillens hgjeste
temperatur.

Pa Traeger’s Timberline serie skal man folge folgende trin:

1. Fjern grillristene, drypbakken og varmeskjoldet

2. Teend for enheden via vippekontakten (placeret pa pilletankens
bagveeg)

3. Fyld nok treepiller i pilletanken

4. Tryk pa “Standby”-knappen pa controlleren (Traeger-logoet vises
pa displayet)


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/
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. Tryk og hold “Menu”-knappen nede mens du trykker pa “Keep
Warm”. Prime Auger-tilstand kommer frem i display. Nar de
forste piller er kommet ind i brandkamret, trykker du pa
drejeknappen for at afslutte Prime Auger-tilstand. Det er
tilstanden hvor du kan indstille sneglen, der fagrer treepiller fra
pilletanken til brandkamret

. Indstil drejeknappen pa 260°C og bekreeft ved at trykke en gang
pa drejeknappen.

. Seet varmeskjoldet, drypbakken og grillristen tilbage i grillen

. Tryk pa den rede “Ignite”-knap for at starte grillen. Nar grillen


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/traeger-logo1/
https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/prime-auger/

har naet de 2600C skal den kgre i mindst 60 minutter

9. Sluk for grillen ved at trykke pa den lysende “Standby”-knap i 3
sekunder. Herefter startes “Shut-Down cyklus”. Normalt tager
det omkring 10 minutter at kere shutdown-programmet pa grillen
men det varierer alt efter grillens temperatur.
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PRIME AUGER-TILSTANDEN

Prime Auger-tilstanden sgrger for at der transporters trapiller ind til
breendkammeret. Normalt behgver du kun benytte dig af denne funktion ved
forste opstart men hvis du har grillet pilletanken helt tom, kan du ogsa med fordel
benytte programmet. Det er en slags feed-funktion, som ger at sneglen hurtigere
end normalt fgrer treepiller frem til breendkammeret.

STARTFASE PA GRILLEN

Den egentlige start af grillen foregar i 2 faser:

1. Ignition (automatisk optending af trepillerne)

2. Pre-Heating (forvarmning af grillen)


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/igniting/
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Disse to faser tager lidt tid og i denne tilstand begynder Timberline at ragge
kraftigt. Ragen stopper efter kort tid igen. Normalt kommer der en bip-lyd, der
signalerer at “Pre-Heating”-fasen er afsluttet. Grillen begynder derefter at gge
temperaturen til den nar den temperatur, som du har indstillet.

SLUKFASE PA GRILLEN

“Shut-down Cycle” sikrer, at Traeger Timberlin bliver lukket rigtigt ned, det er
ligesom i gamle dag hvor man for farste gang skulle lukke korrekt for ens PC med
Windows XP styrsystem. Ligesom ved Windows har det den sammen baggrund at
ens Grill lukkes rigtigt ned. Ved Timberline, koles pelletgrillen i lgbet af denne tid
ned og forbreender de sidste piller i forbreendingskammeret. Pa denne made er du
sikker pa den er helt slukket.


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/pre-heat/

CLEAN GREASE TRAP

Efter x-antal driftstimer giver Timberline dig en melding om ‘Clean Grease
Trap’. Det er bare en venlig reminder om, at du skal ggre grillen ren, fjerne fedt
fra drypbakken og stgvsuge grillen en gang. Denne reminder vil komme pa
displayet indtil du har slettet den. Det gor du ved at trykke pa "Menu”,
"Settings” og her findes et menu-punkt, der hedder “clear notifications”. Nar
du trykker pa den forsvinder reminderen fra displayet indtil grillen skal geres ren
igen.


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/shutdown/
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Bemaeerk: Laget behgver ikke dbnes ved opstart af en Traeger Timberline, men
det skader bestemt ikke!



https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/tr-logo2/
https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/clean/

SA STARTER VI.....

Efter i alt 90 minutter blev indebraendings processen afsluttet og Grillen er fri af
eventuelle olie-rester fra produktionen. Nu kunne jeg komme igang med de
vigtige ting. Til min farste cook grillede jeg en culottesteg, som skulle tilberedes
ved “Low & Slow” - det er Traegers konge disciplin!

Min culotte blev trimmet og rubbet i en gang Memphis BBQ-RUB og stillet 3 timer
pa kel, sa krydderiet kunne treenge ind i kedet.

Inden jeg teendte grillen igen, fjernede jeg atter alle grillristerne og dryppladen
fra Grillen. Derved kunne jeg komme til fedtaflgbssystemet - her er der en lille
beholder med en opsamlingsbakke i folie, der skal fyldes med vand, sa fedtet kan
lgbe af uden problemer. Det er bedst at benytte Traegers Folieunderlag, men alm
grill aluminiumsfolie som skal ligges doppelt kan ogsa gere det. Hvis du bruger
Traegers Folieunderlag vil du spare dig en masse tid under renggring
fremadrettet.

Jeg indstillede min Timberline via drejknappen til 105° C, trykkede “Ignite” og
indstillede den til “Super Smoke”-tilstand. Med denne tilstand vil grillen
producere mere rgg. Bemeerk at denne funktion kun virker i temperatur-omradet
75 - 105 °C. Min Timberline naede den gnskede temperatur (105° C) pa under 10
minutter. Sa blev det tid til at saette kadet i grillen. Jeg lagde min culottesteg pa
den nederste hylde fordi jeg ville lave Kartoffelbade pa den midterste hylde lidt
senere i processen. Jeg satte det medfglgende kadtermometer i min steg. Det er
nemt at seette kedtermometeret igennem den ekstra dertil lavede gummisluse. Pa
den made er du sikker pa, at du ikke knaekker ledningen.


https://backyardliving.dk/produkter/traeger-folieunderlag-pro-22-timberline-850/
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DE FORSTE OPLEVELSER

Traegeren lgber som et urveerk, og den lyder pa ingen made som et gammelt
damplokomotiv, der piver pa de sidste briketter, som man ellers kender fra andre
pillegrill.

Handteringen af denne pillegrill er virkelig super let og helt afslappet. Nar
temperaturen er indstillet, forbliver temperaturen nesten konstant ved den
gnskede temperatur. Den kan afvige med +/- 1-2°C, den eneste lille ulempe jeg
bemeerkede er, at nar pilletanken er naesten tomt, glider de sidste traepiller ikke
ned til transportsneglens abning. Men det er jeg desveerre ogsa vant til fra min
DPG pillegrill. Man er ngdt til at hjelpe pillerne lidt pa vej, eller fylde nye
treepiller i.

Ellers er jeg super tilfreds med min Traeger Timberline - pladsen i grillen er
virkelig fantastisk. Hvis du leder efter en pillegrill, der er nem at bruge og kan
kgrer driftsikkert anbefaler jeg steerkt at se neermere pa en Traeger Timberline

Pillegrill.

Inden leenge vil jeg komme med et blogindleeg om Timberlines forbrug (traepiller


https://boemsen.com/foerste-opstart-min-traeger-timberline-850/attachment/5/
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og elektricitet) samt dens WiFIRE-controller.

Hvis du stadig har spergsmal, gnsker eller kritik? Sa skriv det bare i
kommentarerne. Sa vil jeg prove at svare pa dem.



